FICHA DEL FRODUCTOR

Owener: Carlos e Angealis
Winemaker Federico Moreira

Teotal superfide plantada: 55 has
Bodegacapaddad FO0.000 litros
Regidnfio Megro - Fatagonia

Fais Argentina

g

f. ]
]
L

+BODEGA -

ANIELLO

PATASON | & ARBENTINA

ANIELLO

BLANCO DE PINOT NOIR

SETRATA DE UM VINC BLANCD ELABORADC A PARTIR DE UVAS TINTAS DE PINCT DOIR
(BLANC DE NOIR), PROVEMIENTES DE NUESTROS WINEDOS UBICADOS EN faalnQLE,
CHACRA 003, EN LA ZOMA DEL ALTO W LLE DEL RIZ WESRD, DE SUELDS ARCILLOSDS CON
FLIERTE TEMDEMCIA A LA RET EMCICN DE HUMED A0 QUE PERMITER LA mAD LRACICH
LENTA % COMPLETA PARA ESTA VARIEDAD TEMPRANA. DE RACIMDS COMPACTOS ¥
PEQUERCS, EL PINOT MNOIR DE PATAGOMIA LOGRA SU PLENITUD OTORGANDC
CARACTERTATICAS PARTICULARESY DISTINTAS, PROPIAS DE LA REGICH,

LOCALIZACION

Vifledo Chacra 003, Maingué, AltoValle del Rio Megro
Suelo Cuadre 02, Thacra 003 - Suelo con alte contenido de arcilla
Latitud 39 Sur

ELABORACION

Cormposicion varietal: 100% Pinot N oir

Cosecha rmanual terprana, La uva ingesa con 2l frio matinal, serealiza la seleocion demdmos,
semuek y se molom en prens neurmdtica en presenda de pelets de CO2 que disminuyen la
termperatura y mlentizan los fendrmenos oxidatvos, l mostookbtenido s colomdoen tangues de
soero Inoxidable, com adiclonads, de anlmas especficas para su darificacifns y finalvaene
depositado en vasiias de hormigon pama su fermentadan (157172 O en presenca de kevaduras
selecdonadas, La fermentacian malolactica es pargalmente interrurnpida, Bl 10% del oorte
realiza mianza 2n barricas de roble frences dumnteen periodo de 3 a b meses,

DATOS ANALITICOS

Alcohol 13,5% - Addeztotal: 6,95 ofl - Az0car residual: 1,8 g/ - PH: 3,19
MOTAS DE CATA

Enwista prasenta un tenue color amarille con destellos rosados, que dencta

sus origenes, En nariz manifiesta flores blancas, notas dtricasy sutil hinojo,
Buenaentradaenboca, elegante y agradable, connotas de durazne blanceo, de buen
wolumen v balanceada acidez que refresca la boca, Un vino ideal para acompafiar
pescados, mariscos, quesoes ¥ pastasacompafadas de salsas suaves,

RECOMNOCIMIENTOS

a0 pts, - Tim Atkin MW (Aniello Soil Blanco de Pinot Maoir 2016)
a2 pts, -Descorchados (Aniello Soil Blanco Pinot Moir 2016)

a0 pts, - Tirm Atkin MW (Aniello Soil Blanco de Pinot Moir 2022)
41 pts - James Suckling (Anizllo Soil Blnaco de Pinot 2024)

wwmbodeganicllo.comar () @Bodeganicllo ([} Bodegahnicllo



FICHA DEL FRODUCTOR

Chwner: Carlos De Angelis
Winamaler: Fedarico Maoraira
Total 5uper.ﬁ.cie pl;antada: S5has
Bodegarapacidad 700.000 litros
Eegiénﬁio Megro- Patagonia

Fais: Argentina
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ANIELLO

CORTE DE MALBEC

LAas UVAS PARA ESTE VING PROVIEMEM DE TRES DIFEREMTES TIPOS DE

SUELD, DE MUESTRAS DO5 CHACRAS, ARCILLA, AREMA Y GRAMA SOMN LOS
CORAPCMEN TES PRIMCIPALE S, A8 MEWA W05, COSECHA MO SN WIMIFICA MO S
CADA LOTE DE FORRAS INDEPEMDNEMTE, DE ACLERDO A SU TIPC DE

SUELCY LUEGD CORTAMOSLOS CORPOMENTES PARA CBTEMER LA RAEIOR

COAMBIN ACICN DE MALBEC POSIBLEPAR A CADA ARCEM PARTICLILAR,

LOCALIZACION

Vifledo Chacra 006y Chacra 003, Maingue, AltoValle del Rio Megro
Suelo Cuadre 01, Chacra 006 - Arena

Cuadre 12, Thacra 006 - Grava

Cuadro 0, Chacra 003 - Arcilla -Vifie do plantado en 1947
Latitud 3%° Sur

ELABORACION
Cormposician varietal: Malbee

Cosecha marmal segiin el tipe de sueke oo tes fechas difetentes, vinificacén independiente.
faceradonen frio seguido defermentacionaloohalica en cubas dehormigan, enun procsso
lento, controlado por termpertum, con cepas de levadum indigenas v seleocionadas, La
fermentacian maloldctica tiene lugaren barricas de roblefrancss, algunas nusvas, algunas de
sequndo uso y otras detersero, Elvine tiene una dianzaen barric@s entre 8a 12 meses

DATOS ANALITICOS
Alcohol 14% - Acidez total: 5,98 g/ - Azdcar residual : 2,15 g/l - PH: 3,82
MOTAS DE CATA

falbec de marmdo tono purpura con matices rojos, Intenso aroma a frutos negros
yvioletas, Sensadon muy agradakle en ko por sus taninos redondos , Bokble presente
en armonia mon su@radervanetal, Final largoy persistents

RECOMNOCIMIEMTOS

91 pts. - James Suckling (Aniello Scil Malbec 2014)
a2 pts. -Patrico Tapia (Aniello 5ol Malbec 2074)
41 pts- James Suckling (Anisllo Soil Malbec 201 5)
92 pts, -Patricio Tapia (Aniello Soil Mallbec 2076
21 pts- James Suckling (Anizllo Soil Malbec 20146)
93 pts, -Patricio Tapia (Aniello 5ol Malbec 2017
a4 pts, -Patricio Tapia (Aniello Soil Malbec 2074

wwwbodegmaniclo.comar () @Bodegadnicllo () Bodegadnicllo
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FICHA DEL FRODUCTOR

Owner: Catlos De Angelis
Winernaker: Fadarico Maoreira
Tetal superfide plantada: 55has
Eodega:capaéid ad 700,000 litros
Regiénfio Negro - Patagonia

Fais Argentina

F

| ¥ oy ™
N

+BODEGA -

ANIELLO

PATASON | & ARBENTINA

ANIELLO

CORTE DE MERLOT

LAs UWAS PARA ESTE VING PROVIEMEM DE TRES DIFEREMTES TIPOS DE

SUELD, DE MUESTRAS DO5 CHACRAS, ARCILLA, ARENA Y GRAMWA SOMN LOS
CORAPCMEN TES PRIMCIPALE S, A8 MEA W05, COSECHAMOSY WINMIFICA MO S
CADA LOTE DE FORRAS INDEPEMDIEMTE, DE ACLERDO A SU TIPC DE

SUELCY LUEGD CORTAMOS LOS CORPOMENTES PARA CBTEMER LA RAEIOR

COMBIN ACICN DE MERLOT POSIBLE PARA CADA ARIOEN PARTICULAR.

LOCALIZACION

Vifledo Chacra 006y Chacra 003, Maingue AltoValle del Rio Megro
Suelo Cuadre 16 Chacra 006 - Arena

Cuadre 11, Chacra 006 - Grava

Cuadro 3M, Chacra 003 - Arcilla
Latitud 39 Sur

ELABORACION
Cormposicion varietal: tMerlot

Cosecha manual segun el tipode sueloen tres fechas diferentes, vinficacion indepe ndiente,
Miacerac idnen frio sequido de fermentac idnalcohdlicaen cubas de hormigdn enun proceso
lerto, contralads por temperatura, con cepas de kvadura indigenas ¥ sekeccionadas La
fermerntacion ma kbict catiene lugaren barncasde mble francés, algunas nuevas, algunasde
sequndo uso y otras determero, Elvine tiene una mianza de 8 meses en barric s,

DATOS ANALITICOS
Alcohol 14% - Acidez total: 6,53 g/l - Azdcar residual : 2,12 gfl - PH: 3,78
MOTAS DE CATA

Merat de atractivo cokerrubi con ammas de frutos negros v especies, Camcter balsamico,
Roble presante enamonia con su tipicidad varietal. Sensacion agradable en la boca, tanings
sackasos final brgo v persisents

RECOMNOCIMIEMTOS
a0 pts. - lames Suckling (Aniello Soil Merlot 20174)

a0 pts. - Tim Atkin MY (Aniello Soil Merlot 2015)

271 pts - Patricio Tapla (Aniello Soil Merlot 2016 Vino Bevelacion
Mlajor Merlot de Rio MNegra)

92 pts - Patricio Tapia (Aniello Soil Merlot 2019

wwwbodegmaniclo.comar () @Bodegadnicllo () Bodegadnicllo
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FICHA DEL FRODUCTOR

Owner: Carlos De Angelis
Winernalker: Federico Mot eira
Teotal superficie plantada: 55 has
Bod aga [apa-.cid;.ad 700000 litros
RegiénRio Megro -Patagonia

Fais: Argentina
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ANIELLO

PATASON | & ARBENTINA

ANIELLO

CORTE DE PINOT NOIR

LAs UWAS PARA ESTE VING PROVIEMEM DE TRES DIFEREMTES TIPOS DE
SUELD, DE MUESTRAS DO5 CHACRAS, ARCILLA, ARENA Y GRAMWA SOMN LOS
CORAPCMEN TES PRIMCIPALE S, A8 MEA W05, COSECHAMOSY WINMIFICA MO S
CADA LOTE DE FORRAS INDEPEMDIEMTE, DE ACLERDO A SU TIPC DE
SUELCY LUEGD CORTAMOS LOS CORPOMENTES PARA CBTEMER LA RAEIOR
COMBIN ACICN DEPINOTNOIR POSIBLE PARA CADA AFIC EN PARTICULAR,

LOCALIZACION

Vifledo Chacra 003, Maingue, AltoValle del Rio Megro
Suelo Cuadre 05, Chacra 00& -Franco arenoso
Cuadre 10, Chacra 003 - Limo
Cuadro 20, Chacra 003 - Arcilla
Latitud 39 Sur

ELABORACION

Cornposician varietal: Pinot Mair

Cosecha matmsal epiin ol tpo de sacha en e Robae diferenis, vialBoackin ladependicns:,
faceradonen frio seguido defermentacionaloohalica en cubas dehormigan, enun procsso
lento, controlado por termpertum, con cepas de levadum indigenas v seleocionadas, La
fermentacian maloldctica tiene lugaren barricas de roblefrancss, algunas nusvas, algunas de
sequndo uso y ot s determsero, Elvine tiene una dianza de 12 mesesen barricas,

DATOS AMNALITICOS

Alcohol 13,5% - Acddeztotal: 6,78 g/l - Azdcar residual: 2,32 g/ - PH: 3,64
MNOTAS DE CATA

Bilido color rojo rubl, con aromas de fruts rojas, Bores y derra. Seneacién en boca
sagradable, tanings de grano fing y un final larg y fresco,

RECOMNOCIMIENTOS

a2 pts - Tim Atkin MW Aniello Soil Pinot Noir 2015)

93 pts. - Jlames Suckling (Aniello Soil Pinot Moir 2015)
1 e puesto cata a ciegas - NOA wine tasting (Aniello Soil Pinot 2017)
1 er puestocata aciegas - Eahia Top Tasting (AnielloSoil Pinot 2020)

wwwbodegmaniclo.comar () @Bodegadnicllo () Bodegadnicllo
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FICHA DEL PRODUCTOR

Owner; Carlos De Angelis

Winemaker: Federico Maoreira

Total superfide plantada: 55 has
Bodegacapaddad Fooo00 litros

Regidnfic Megro - Fatagonia

Fais: Argentina
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ANIELLO

PATASON | & ARBENTINA

ANIELLO

NIVERSIDE ESTATE
CHARDONNAY

ELABORADD COM  LWAS PROVEMIEMTES DE MUESTROS PROPIOS
WIREDOS EM EL DISTRITO DE MAINGUE EM EL ALTO WALLE DEL RIO
MEGRD, COSECHADAS AAMUALAENTE EM PEQUERIAS CAIAS ¥ EM EL
MOMEMTD JUSTD, EL MOMBRE 006 HACE REFEREMCIA A LA
MOMENCLATURA CATASTRAL DE LA CHACRA,

LOCALIZACION

Wifie do Chacra 006y 003, Maingué, Alto Valle del Rio Megro
auelo Cuadro 13y 14 - Suelo pedregoso, formaddn aluvial

Latitud 397 Sur

ELABORACION

Cornposicion varietal: Chardonnay
Fermentacion alcoholim en tangues de acero on termpemtue controlada entre 15-1720C

Solo unma porcian del vino realizdfermentacion malolactice
LIn 10%6 del volumen fus criadoen barrims de robleamericno,

DATOS ANALITICOS

Alcohol 13%- Acider total: 6,87 gfl- Azdcar residual: 2,15 gfl - PH: 3,57
MOTAS DE CATA

Color amatillo con tintes acerados, muy expresivo con aromas a manzanawverds,
durazno blanco v dtricos, con muy buena acidez natural w frescura,
Agradable peso en boca, muy buen equilibrio final

RECOMNOCIMIENTOS

a1 pts, - TimAtkin (Antello 006 REE Chardonnay 2015)
Argenting Wine Report 2017
a0 pts. - James Suckling (Aniello 006 R5E Chardonnay 2017)

492 pts.- James Suckling (Anietlo 008 RSE Chardonnay 20149)
42 pts - Tim Atkin (Aniello 006 RSE Chardonnay 20174)
41 pts. - Tim Atkin (Anielo 006 RSE Chardonnay 2024)

wwmbodeganicllo.comar () @Bodeganicllo ([} Bodegahnicllo
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FICHA DEL FRODUCTOR

Chwner; Carlos De Angelis
Winemaker Federico Maoreira

Total superfide plantada: 55 has
Bodegacapaddad FO0.000 litros
Regidnfio Megro - Fatagonia

Fais Argentina
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ANIELLO

PATASON | & ARBENTINA

ANIELLO

RIVERSIDE ESTATE

MERLOT

ELABORADD COM  LWAS PROVEMIEMTES DE MUESTROS PROPIOS

WIREDOS EM EL DISTRITO DE MAINGUE EM EL ALTO WALLE DEL RIO

MEGRO, COSECHADAS MANUALMEMTE EM PEQUERAS CANASTAS O GAMELASEN EL
MOMEMTD JUSTD, EL MOMBRE 006 HACE REFEREMCIA A LA
MOMENCLATURA CATASTRAL DE LA CHACRA,

LOCALIZACION

Vifledo Chacra 008, Maingué, Alto Valle del Bio Megro
Sualo Cuadro 16 - Suele franco arenoso
Cuadro 10 - Suelo pedregose, formadidn aluwial

Latitud 307 Sur

ELABORACION

Cormposicion varietal: tMerlot

facermcidn en frio seguida de |a fermentacion aloohdlics en pileta s de hormigdny tangues
de aecero inoxidakle, ilimcion de levadum@s indigenas asi como seleccionadas.
Fermentacion malolactica 2n tangue, Parte del vino fue criado en barrims de roble fmncss
yarmerimno por 12 rmeses,

DATOS ANALITICOS

Blcohol: 13,5% - Acideztotal: 6,15 g/l - Azdcar residual: 2,31 g/l - FH: 3,77
MOTAS DE CATA

Larica textura de aspedas, junto a taninos madurosy amablesrevelan el complejo
complejo caracter de la variedad Merlot en la Patagonia Argentina

Lacrianza se apreciaintegrada con notas terrosas w herbales que sellan la complejidad
Aborda el paladar con buena frescura y vigar,

RECOMNOCIMIENTOS

a1 pts, - Jlames Suckling (Aniello 006 RSE Merlot 2014)

a0 pis. - Tim Atkin (Aniello 006 R5E Merlot 2015)
92 pts - Joaquin Hidalgo - (Aniello 006 R5E Merlot 2028 -WNOUS
91 pts - Patricio Tapia - (Aniello 006 BSE Merlot 2028 - Descorchados

wwwbodegranielb.comar () @Bodegadnicllo ) Bodegadnicllo
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ANIELLO

PATASON | & ARBENTINA

ANIELLO

RIVERSIDE ESTATE

PINOT NOIR

ELABORADD COM  LWAS PROVEMIEMTES DE MUESTROS PROPIOS
WIREDOS EM EL DISTRITO DE MAINGUE EM EL ALTO WALLE DEL RIO
MEGRO, COSECHADAS MANUALMEMTE EM PEQUERIAS CAMASTAS O GAMELAS

LOCALIZACION

Vifledo Chacra 003, Maingqué, Alto Valle del Bio Megro
Suelo Cuadre 10 - Suelo lime arcilloso
Latitud 397 Sur

ELABORACION

Cornposician varietal: Pinot Mair

facermcidn en frio seguida de |a fermentacion aloohdlics en pileta s de hormigdn y tangues
de acero inoxidakle, con un 308 de mcimos enteros, tilimcon de levadums nativas,
Fermentacion malolactica 2n fangue, Parte del vino fue criado 2n barrims de roble fmncss
por 12 meses,

DATOS ANALITICOS

Alcohol 13,5%- Acideztotal: .08 g/ - AzOcar residual + 2,38 g/l - PH: 3,65
MOTAS DE CATA

Atractivo color rubi tenue, aromas a frutos rojos, a rosas ¥ tierra, Su textura v
mineralidad expresan el caracter que alcanza la variedad enla Patagonia Argentina.

RECOMNOCIMIENTOS

1 pts. - Tim Atkin {Anlello 006 RSE Plinot Nolr 2016)

9 pts. - James Suckling {Anlello 006 RSE Pinot Nalr 2018)

91 pts. - James Suckling (Aniello 006 BEE Pinot Moir 2017)

91 pts. - Joaquin Hidalgo (Aniello 006 BSE Pinot Moir 2022- VINOLS
91 pts, - Joaquin Hidakgo (Aniello 006 RSE Finot Moir 2024)

91 pts. - Tim Atkin (Aniello 006 RSE Pinot Moir 2024)

wwwbodegmniclb.comar £ @Bodegadnicllo  {[} Bodegadnicllo
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FICHA DEL PRODUCTOR
Owener Carlos De Angelis
Winemaler; Faderico Maoreaira
Total superficie plantada; 35 has
Bodegékapacidéd FO0.000 litros
RegidnRio Megro- Patagonia

Fais: Argentina

+BODEGA -

ANIELLO

PATASON | & ARBENTINA

TROUSSEAU

vinode parcela unica = vwifa 1932

AMIELLO POSEE UM BLOGUE DMICO DE 0.8 HECTAREAS DE LA WARIEDAD
FEAMCESA TROUSSEALL PLANTADA POR MANCS ANONIMAS EN 1932,
ESTO MOS PERMITE ELABORAR LI WING DNICO, CON GRAN ENERGIA,
U WINODE CARACTER Y MNATURALEZA,

LOCALIZACION

Wifie do Chacra 341, Maingque, Alto Valle del Rio Megro
Suelo Farcela Histérica 1W Chacra 3471 - Arcilla
Latitud 39° Sur

ELABCRACION

Cormposician varietal: Trousseau

Cosechadaa rmano, la fermentacion almhalica 52 realizd en pequenos bins oon kEvaduras
autdctonas, ssguido de fermentacion malolactica 2n barricas de roble frness, Despuds de
la fermentacion 2l vino fus encubado 2n husvos de conaeto pam su

crianza yafinarniento, ha staelembotellado en la propiedad

DATOS ANALITICOS
Alcohol: 13.5%- Acidez total: 6,65 g/ - Azdcar residual: 1,98 g/l - PH: 3,67
MOTAS DE CATA

De colar rojo rubi palide, con aromas de frutas rojas, cdscara de naranjay notas
terrosas Buen peso, de taninos presentes, w unfinal largoy fresco

SUGERENCIA DE SERVICIO

Abrir por lo menos una hora antes de servitlo, enlo posible usar decantadar
Termperatura de sarvicio: 1 &2

RECOMOCIMIENTOS

a1 pts, - James Suckling (Aniello Trousseau Yifia 1932, 2014)
45 pis. - James Suckling (Aniello Trousseau Yifa 1932, 2015)

a5 pts - Tim Atkin MY (Aniello Trousseau Mifia 1932, 2015),
Argentine Report 2017,
91 ptx. - Tha Wine Adwpecare (Anicllo Trousseau Vifia 1932, 2015)

93 pts.- Patricio Tapia  (Aniello Trousseau Vifia 1932, 2016),
a2 pts, - James Suckling CAnielloTrousseau Vifia 1932, 2017)

41 pts, - Tirm Atkin MW (Aniello Trousseau Yifa 1932, 2029

wwwbodegmaniclo.comar () @Bodegadnicllo () Bodegadnicllo
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ANIELLO

ROSE BLEND

ELABORADO CON UVAS PROYENIENTES DE NUESTROS PROPIOS

VINEDOS EN EL DISTRITO DE MAINQUE EN EL ALTO VALLE DEL RIO
NEGRO. COSECHADAS MANUALMENTE

LOCALIZACION

Vifedo Chacra 003 cuadro 1 Pinot Noir, Mainqué, Alto Valle del Rio Negro
Chacra 006, cuadro @ Merlot, Maingué, Alto Valle del Rio Negro

Suelo Cuadro 2 - Suelo de media barda, franco limoso

Latitud  39° Sur

ELABORACION

Composicion varietal: Merlot/Pinot Noir

Yino Rosado obtenido por prensado y encubado directo, desborre previo. Fermentacion
alcoholica en tanques de acero inoxidable controlados por tempearura entre 15°Cy 18=C
Uso de levaduras nativas y comerdiales. Crianza en tanques por 6 meses. Clarificacion
espontanea y embotellamiento despues de una leve filtracion.

GRAVA - ARENA -.!\N.\'II..IJ\
RIO NEGRO - PATAGON

DATOS ANALITICOS - Ahada 2024

Alcohol: 13% - Acidez total: 3,60 g/l - Azucarresidual:1,2g/1- PH: 3.3

FICHA DEL PRODUCTOR NOTAS DE CATA

: ' Vino de color rosado con reflejos rojizos. Aromas florales acompanado de cerezas
Owner: Carlos De Angelis ; X
s e L frescas, cassis y moras. En boca es envolvente, aterciopelado, fresco, suave y de final
Winemaker: Federico Moreira

refrescante

RECONOCIMIENTOS

Total superficie plantada: 55 has
Bodegacapacidad 700.000 litros

RegionRio Negro - Patagonia

Pais: Argentina

www.bodegaaniello.com.ar ) @BodegaAniello  {{) BodegaAniello



